
LA RÉSERVE
IGP CÔTES DE THONGUE

CÉPAGES
Syrah, cabernet sauvignon,

Argilo-calcaire, alluvions et tuff.

MÉTHODE DE VINIFICATION
La Syrah est vendangé manuellement
Fermentation à basse température afin de
conserver la fraîcheur du fruit. Syrah macération
carbonique Fermentation malolactique,
entonnagepour 12 mois d'élevage et assemblage.

DÉGUSTATION
Un vin à la robe profonde et d'une belle intensité au
reflet rubis. Le nez est complexe et séducteur avec
ce cassis intense, la violette, la fraise des bois
apportant cette touche lacté et de poivre blanc afin
d'avoir une complexité aromatique des plus 
séduisant. La bouche délicate et en finesse aborde
des tanins opulent et concentré aux tanins soyeux.
Un merveilleux équilibre avec une belle longueur en
bouche.                                                                                 

CONSEIL DE SERVICE
16 à 18°C.
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ALLIANCE METS ET VIN
Magret de canard sauce au miel, Palombe rôti au
raisin.

SOLS
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