CUVEE REMY

IGP COTES DE THONGUE

CEPAGES

Syrah, cabernet sauvignon, merlot

SOLS

Argilo-calcaire, alluvions et tuff.

METHODE DE VINIFICATION

La Syrah est Vendangée manuellement,
égrappage, fermentation a basse température afin
de conserver la fraicheur du fruit. Syrah

macération carbonique Fermentation
malolactique, entonnage pour 12 mois d'élevage et
assemblage.

DEGUSTATION

La Cuvée Rémy présente une robe profonde et
soutenue. Le nez est d'une trés belle complexité
aromatique. Les fruits noirs dominent sur la mire,

DOMAINE

C AP et la myrtille, le poivre, le zan et des notes légérement
Coneo s grillées et fumées se dégagent du a I'élevage sous

: =27 bois.
La bouche est ronde et ample d'un beau volume

marqué sur un séduisant fruit noir confituré.

CONSEIL DE SERVICE

15a17°C.

ALLIANCE METS ET VIN

Cote de Beeuf de I'Aubrac Grillé, Cotelette d'agneau
de Lozeére grillée aux herbes.
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